Herafich Willbommen,

Wir wollen eigentlich nur ausgezeichnetes Essen machen. In warmer und einladender
Atmosphare. Nachhaltigkeit ist uns sehr wichtig. Wir setzen kreative und saisonale Ak-
zente und arbeiten ausschliesslich mit lokalen Produzenten zusammen. So garantieren
wir eine saisonale und lokale Kuche, die auf frische Zutaten setzen kann und Lebens-
mittelabfall reduziert.

Wie leben Gastfreundschaft und lieben Geselligkeit. Deshalb fiihren wir unser Lokal in
der Tradition einer Osteria. Mittelpunkt ist der grosse Holztisch mitten in unserem Lokal.
Alle sind willkommen sich dazu zu setzen und gemeinsam eine gute Zeit zu verbringen.
Tavolata wie die Italiener sagen. Zusammen essen, zusammen geniessen — die Gemein-
schaft und das Leben feiern.

Wir empfinden es als Privileg heute Ihre Gastgeber sein zu diirfen. Schon, dass Sie da
sind.

Und jetzt kommt zu Tisch oder wie wir sagen:

A Tavolal

Octeria a Tawola

[da-Strauli-Strasse 71
8404 Winterthur



Tagecmeni

Mdtwoch, 15. fprid 2026

Vegetarisches Menii - 21
Orecchiette an rassiger Gemiisesauce. Mit Meniisalat als Vorspeise.

Menii mit Fleisch - 22
Frittata di Pasta. Mit Menusalat als Vorspeise.

Donnerstag, 16. Aprd 2026

Vegetarisches Menii - 20
0 Cuzzetiello. Mit Menlisalat als Vorspeise.

Menii mit Fleisch - 24
Rigatoni all grigioni (mit Salsiz und Mangold). Mit Menusalat als Vorspeise.

Salvato e Servito - 14
Menu vom Vortag (s'hat so lang’s hat). Mit Menusalat als Vorspeise.

Freilag, 17. Aprd 2026

Vegetarisches Menii - 20
Pasta alla Nonna. Mit Meniisalat als Vorspeise.

Menii mit Fleisch - 24
Parsenner Knodel. Mit Menusalat als Vorspeise.

Salvato e Servito - 14
Menu vom Vortag (s'hat so lang’s hat). Mit Menusalat als Vorspeise.

Alle Preise in Schweizer Franken inkl. MWSt. OWW W WO(“/

Fiir Informationen zu Allergenen in den einzelnen Speisen wenden Sie |da-Strauli-Strasse 71
sich bitte an unsere Mitarbeitenden. 8404 Winterthur



lngafata

Alle unsere Salate servieren wir mit unserer Haus-Vinaigrette.
Wir sind saisonal und frisch - aber was ware die italienische Kiiche ohne
Tomaten. Deshalb beziehen wir Tomaten durch’s ganze Jahr.

Griiner Blattsalat - 9
Verschiedene griine Blattsalate mit Kernen

Panzanella - Toskanischer Brotsalat - 14.50
Tomaten, Gurken, Zwiebeln und unser selbstgemachtes Focaccia

Insalata caprese - 14.50
Tomaten-Mozzarella-Salat

TMO(WI,O - Ungere (nterpretation des Flammbuchens

Tavolino di Parma - 24
Tavolino aus Dinkel- & Maismehl mit Parmaschinken, Mozzarella und
Cherrytomaten.

Tavolino di Pomodoro - 20

Tavolino aus Dinkel- & Maismehl mit Mozzarella, Cherrytomaten und
Frihlingszwiebeln.

Alle Preise in Schweizer Franken inkl. MWSt.

Fiir Informationen zu Allergenen in den einzelnen Speisen wenden Sie sich bitte an unsere Mitarbeitenden.



Weid wir Bindner cind

Capuns - 23/29

Mangoldkrautwickel in Milchbouillon gekocht mit Salsizwiirfel und Kase
iiberbacken. Auch als vegetarische Version mit Gemiise statt Salsiz.

Teller mit 3 Stiick
Teller mit 5 Stiick

Die Liehe gu [tafien
Pasta a casa - 24.50

Pasta mit unserem eigenen Tomaten-Sugo - fatto a casa. Mit Cherry-Toma-
ten-Confit und Stracciatella.

[ dofce

Affogato - 6.50
Vanille-Glacé tibergossen mit Espresso

Panna Cotta im Weckglas - 6
Rahmchopfli mit saisonaler Frichtesauce

Cremeschnitte fatto a mano - 9
Unsere selbstgemachte Cremeschnitte.

Torta della Nonna - 8
Zitronen-Rahm-Kuchen. Eine Spezialitat der Toskana.

Alle Preise in Schweizer Franken inkl. MWSt.

Fiir Informationen zu Allergenen in den einzelnen Speisen wenden Sie sich bitte an unsere Mitarbeitenden.





